Nos

278 - SOUPEMISO
R s L L M e wec s,

277 -MISOAUX FRUITS DE MER

Soupe miso garnle de frelts de mer (pétoncles, crevelies, goberge)
276 - SOUPE EPICEE AU POULET

dbil.l ilpl:éipi cee el citronnée, vermicelles japonais, échalotes
WIACees
275- SOUPE EPICEE AUX FRUITS DE MER

Eﬂ i -.-t;;:ig:vt- e:ﬂ:mnnée.chammﬁmm.v rmicelles japonais,

aloTeEs EMIneees, CreEveTies, e §, goheTge

‘N-GS Sala

273- SALADE VERTE g 54

Feuille de romaine, concomhbre ef carottes arrosées d'une sauce maison

272 - EDAMAME g 377

Five de sova

271- SALADE AUX ALGUES g 39

Ii’_;lﬁ.u % Fraiches marindes, caroties ol concombres émincés, le toui arrogé
W SAEE O IFGR R

270- SALADE AUX AVOCAT $9%

Salade salsonniére, avocat, nolx et fruits secs

269 - SALADE TROUVAILLE HOMARD/LOBSTER $1450

Salade mescluna compag ndée de mangue, emates et pamplemousse, nappée d'une
SAUCECICmEULSE S asiiie

268 - SALADE TROUVAILLE PETONCLES MARINES GRILLES £1450

Salade mesclun ac agnéede mangue, tlomates et pamplemousse, nappéed une
RANCECTEMEUIEE Al a1l

£E nt TE e 5 OUR APPETIZERS

267- HARUMAKI [2 mex/pes] Y
Rouleaux frits servis avec une sauce sova et gingembre

260 - GYOZA/DUMPLINGS VEGETARIENS (6 mex/pes) 4 39°°

Succulents raviolis servis avec une sauce parfumeée au gingembre

159-G?DIAIDUMPLINGEPGULET{gumcx.fpcr.] 299

Succulents raviolis servis aver une sapce parfumés au gingem bre

258 - CROQUETTES DE POULET KATSU $12%5

Morceaus croustillanis de pouler panés servis avec une sauce crémeuse
257- TEMPURA VEGE ¢ $10%
Succulent plat de légumes frais panés servis avec une sauce parfumée au gingembre

256 - TEMPURA DECREVETTES ET LEGUMES $14°%

Crevettes et légumes panés servis avec une sauce parfumée au gingembre

255 ;TﬁTﬁ Kl AUSAUMON $25%

aumon maring, légérement gri 1h&, coupé en tranc hes, servi avec sauce tataki et

I!'I.I:'h-l.'lul'l
254 - TATAKI AU THON §27%

Thaon légérement grillé, coupd en tranches, servi avec sauce tataki er mesclun
253- TEMPURA AUHOMARD §13%

Homard avee pommes en julienne enroulees dans une algue de mer et crépe, sauce
mavonnalsejaponalse

252 - TEMPURA AU CRABE §127™
Crabe aver pommes en julienne enroulées dans une algue de mer et crépe, sauce
mayonndlsejaponaise

ENTREES FROITDES

251 - SASHIMI NOUVEAU STYLE THON i Sznn

Thon en iranches finement émincées, servi avec sauce clironnés

250 - SASHIMI NOUVEAU STYLE SAUMON i 319

Sammon de 'Atlantique en tranches linement dmincées, servi avec sauce clironmée
249 - ROULEAUX GEISHA THON ‘

Mdla rlﬁ_c: de zalade pr intanidére et Mocons de fem pura en roulés dans une L lette de riz
avec volregarniture, servi avec sauce citronnée

248- ROULEAUX GEISHA SAUMON 5§13

M Innlgr de enlade printaniére ot Flocons de pempura enroulés dans une galerte de riz
aves volregarniture, servi aved sauce ciironnes

347 - ROULEAUX GEISHA HOMARD

Mélange de salade printaniére et flocons de tempura enroulés dans une galette de riz
avec Yolre garniture, servi avec sauce cilronnee

346 - ROULEAUX GEISHA CRABE DES NEIGES

I'I.'It'l.inﬁ:r de salade printaniére et flocons de tempora enronlés dans none
aver volre garmiture, seTvi avec sauce citronnes




[s mex/pes - 1 cornet/handrol]

176 - SIRENE 7 %10%
Peau de saumon grillée, légumes japonals, goberge, échalote, concombre, massago
175 - 9-1-1 410
Saumon tres t']'::ict" : |1-r-'|rr de tempura, echalote, m RESAFD, laitue
: : 5
174 - SAUMON EPICE 71811
Saumon, massago, échalote, sauce épicde oy
173 - THON EPICE %1178
Thon, échalore, massago, sance éplede
172 - CREVETTE EPICEE 310
Crevette tempura, laitue, mayonnaise épicée
171 - DYNAMITE $10°
Crevelle te mpura, avocal, con T sRaApo, sauce & pil:é:
170 - KAMIKAZE SAUMON $10%°
Saumon , pate de tem puraavoecat, sauce Epil.'l:l: i l.l!-l.El.Il.l!t]'ll late -
169 - TOKYO 310
Creveties, avocat, concoembre, massage, mayonnaise japonaise 50
168 - MONTREAL 310
Goberge, massago, concombre, ananas, sauce 1 50
167 - CALIFORNIEN 310
Goberge, avocal, massago, concombre, omeletie, sauce ™
166 - HAWAII 59
Ebi, mangue, salade, avocar, mayonnaise du chef 75
165 - KARA-AGE $10
Poulet frit, goberge, omelette, concombre, sauce : 75
160 - PHILADELPHIA £ 310
Saumon lumé, lfromage i la créme, concombre, avocat, tomate, olive, échalote 50
159 - LA PERLE D'ORIENT 310
Pérancle irit, échalote frice, tobiko, goberge, avocar, sauce au basilic -
158 - BOMBAY 39
Riz mariné au cari, saumon, crevette tempura, &chalote tempura, avocat, tohiko =
157- ALASKA 39
Crabe, goberge, concombre, laitue, mayvonnaise du chefl a5
156 - SPIDER $13
Crabe i carapace molle, avocal, tobiko, omeleite japonaise, Nocons de bonite, sauce - 25
155 - ARC-EN-CIEL 21515
Thon épicé, échalote, saumon, poisson blanc, avocar
50
151 - KAMIKAZE THON 11
Thon , pate de tempura,avocat, sauce epicees, massago,echalore
25
150 - PRINTEMPS $14

Galete de riz, caviar, thon rouge, saumon, erevelle lempura, goberge, sauce du chef,
servi avec sauce ¢lrronnée

149 - ETE 3137
Feuille de concombre, thomn, saumon, Hul.l:r;,r, tobiko, sauce cilronnée 50
148 - AUTOMNE 311

Homard émincé on crabe émincé, caviar, avocat, concombre, sauce,
échalove, pive de tem pura

147- HIVER $117%

Saumon, concaombre, avecal, tobiko, pite de tempura, échalote, sauce, crépe mince




Plats Principaux’

Main Trishes

F4

247- GENERAL THAI $25%
ﬁl:ﬂ:e“i fgf]ﬂ:ﬂ;: f-f}"""j Ianis et légumes sauiés avec sauce algre-
246- GENERAL THAI VEGE 1524
uhe:lde tifu El:tui.lll:l (s el légumes sautds avec sauce
algre-douce, servi avee riz
245-PAD THAT VEGE s $23"
Mouilles et légumes sautés avec aeul el sauce thai
244 - PAD THAT POULET $247°
Mouilles et legumes saurés avec aeul et sauce thai
ad
4 ;N ﬂ"lﬂiﬁﬂﬁﬁﬁf&ﬂf&um sauce thal 24
242 - TERIYAKI POULET $2 5”
Plat chaud ciunstltlat id'u n IIII de fitves germées, carottes el brocoli
sailes, servis avec di riz a lavapeur
g
=4 ;]E;E E{I. ‘:Lﬁ{r%?y_' u Hﬂdr feves germées, carottes ef brocoli 526
sauiés, servis avec du riz a lava peur
239- TERIYAKI CREVETTES $267
Plat chawd ﬁunuhﬁé d'un ill de féves germées, carottes et brocoll
sautés, servis avee duriz & lavapeur
[ "'- I ! .
NOS GRILLADES
Chir Iﬁl illed ] .
Jervis avic soupd o salade, retilaa impidrigl of iz
Served with :..,11'.51: ar dalad, |:|r:!r1..'rr'.1l rofl dand irice
238 - POULET GRILLE $24%
Grilled chicken
237 - BOEUF GRILLE $26"°
236 - BROCHETTES DE CREVETTES GRILLEES $24 "
Grilled shrimp skewers
229 - POULET ET CREVETTES GRILLES $26°°
Grilled Chicken and Shrimps Skewers
226 - NID D’AMOUR POULET/CHICKEN $24*
Mouilles croustillantes sautées avec lEgumes
225 - NIDD'AMOUR CREVETTES/SHRIMPS 5251!

Nowilles croustillantes sautées avec légumes

PLATS TEMPURA
TEMTURA MERLS Servis avee du riz d la vapeur
28 -CREVETTESTEMPURA 29"

l’.'reTﬂ:-e el légumes Eqnes.servls AVEC UNE SAUCE
i re

parfumee au gingem

217- TEMPURA VEGE y $26™
Léﬁ.l mes assortis EII 3 SEFVIS AVEC Wie SAuce
palfumee au gingembre

216 - VEGE y 522%

Edamaome mangue avocar,salade mxee, iz
Algue marine flocons -rl.'r.|'ln|;|1.| es. tofu et legumes grilles

215 - SAUMON $25%°
E ¥ d 1 L @l I | i ] i i ] J
T LTl e e gy T3, A g

214 - THON s$ar™

Them, edamamse, quinoa, svocsl, concombre, tobiko, riz, algoes marinées, tauce
raya e




Toutes lex cp

(DE S LNF

mbinaisons de (wxe RN accompagn cos d une soups mise ou d'vune salade

vertedil deluxe combinarions are accomparnisd with elther mise P O gredn s lad

224 - JARDIN VEGE [15 mex/pes]

5 mex nigiri végd, 10 mex maki vege

223 - SASHIMI DE LUXE

¥ micK 1. o, 2 mT:uL#:r: :M?Ec'itall ne uE:“e‘}l saumon, * mex palourde surf,

! mex Thon aquens

222 - MAKI DE LUXE [17 mex/pes]

& mex maki ;pu‘hlil}' du l;h:F,f.mi;'l. maki, & pes hosomaki

221 - SUSHI DE LUXE [15 mex/pes]

gmex nigicl, s mex maki, & mex maki spécialité du chel

220- BENTO DE LUXE

t mex nigiri, & mex maki ll'.lt:l:la'lll:du chel, terivaki de

SN T,

219 - DOUBLE [28 mcx/pcs|

[ - I'I'I.III.I.II ECrewve

e el vege

4 mcx sashimi, & mcx mi glﬂ 12 mcx maki spécialité du chef, & pes hosomaki

& pes hosomaki

-[2 mex/pes]

131- MAGURO THON
130- THON A LA CAJUN
129- HAMACHI

128 - HAMACHI EPICE
127- SAKE

126- KUNSEI SAKE
125- IZUMIDAI

124- TAKO

123- IKA

122- HOTATE

121- UNAGI

SASHIMI [3 mexfpes] o

331 - MAGURO THON
330 - THON A LA CAJUN
329 - HAMACHI

328 - HAMACHI EPICE
327 - SAKE

326 - KUMNSEI SAKE

325 - IZUMIDAI
324 - TAKD

323 - IKA

322 - HOTATE

321 - UNAGI

l:; sgﬂ-

$8°°
i@ §77

$TH'
@) $7°
(7 SEH
r-i_-‘ :“E:E
567
b'.-':' $E.H-
7 EB?E

g™

7$9%
$9'|"n
.:'.!'. 59'5
5
::'- $g]ﬂ
#g7™
|:';_" $ED!
|l.|r?$?'4¢
#1364
#510"
§g*°

120- EBI TEMPURA

119- EBI §6.50

18- TAMAGO

16- KANIKAMA

115- INARI

1n4- IKURA

113- TOBIKO

112- MASSAGO
1n-PETONCLE EPICE

1o- PETONCLE A LACREME

320 - EBITEMPURA

319 - EBI

318 - TAMAGO

316 - KANIKAMA

315 - INARI

314 - IKURA

313 - TOBIKO

312 - MASSAGO

311 - PETONCLE EPICE

310 - PETONCLE A LA CREME

r $3uﬁﬂ

7 540

336"
$39%
$41%

$70%

S'H"!
(71369
3615
$6™
36
|';.. 3515
(7186
'.‘f..:ﬂﬁﬂ
8’
o 38"




SPECIALITES DU CHETF
213 - MAGICIEN D'OR [6 mex/pes] $15H

Thon.anguille lume, avocat, concom bre, tempura feuille de menthe japonaise,

Feuille de sova, servi avec sauce du chef

a5
21z - MONT FUJI [1 portion] 520
Tartare au saumon, goberge, tobiko, riz, sauce epicee o
211 - TRILOGIE [3 mex/pes) 318
Saumon, thon, péroncle. caviar, pomme, mangue, fralse, feuille de shiso panée
B5
210 - BLUE NOTE [6 mex/pes] 314

Feullle de sova, thon, tempura, massago, miel, concombre, avocar, mangue,

sauce a la mangue, servi avec sauce du chef

50
200 - SAKURA [1 portion] $23
Mélange de crabe et tempura, pétoncles marinés e légérement grillés, tobiko,
salades mixtes, servi avec sauce basilic
$1 E TS
199 - MME BUTTERFLY [5 mex/pes]
Riz croustlllant, saumon grille, chaloie pande.salade mizne,
ananas.bobergeconcombretoblikoservi avee savce du ehefl
$18°°
198 - ARC DE TRIOMPHE [6 mex/pes]
Galette de riz, pate de tem pura, massago tobiko,goberge sauce epic,
thonsaumongervi aves sauce clironnes
$16
197 - PARADIS [6 mex/pes]
Feullle de sova, crevette tempura, échalote panée, avocal, goberge, sauce du chel,
thon, servi avec savce éploée
$17™
196 - NUAGE HOMARD/LOBSTER [5 mex/pes)
Feuille de concombre, crépe mince, avocar, pite de tempura, caviar, sauce clironnée $1 - 00

195 - NUAGE CRABE/CRAB [5 mcx/pcs|

Feuille de concombre, crépe mince, avocat, pate de tempura, caviar, sauce clironndée $19 i3
L

194 - SUSHIPIZZA ASS0RTI |6 mex/pes]

Galette de riz pa née, saumaon fumé, ma EsAgD, avocat, comncom bre, go b TEe, omclette, sauce

25
193 - SUSHI PIZZA AU THON EPICE [6 mcx/pcs] e
Galetie de riz panée, thon épicé, avoe u.!.'gu'bc r‘;:,iubiku,éthnluu: 521 -
192 - SUSHI PIZZA AU SAUMON EPICE [6 mcx/pes]
Craletiede riz pa M, SAUmMan q"p'it;é, avocai, gnhrrgf.ﬂ'h:llnlf, massagn 00
191 - THON ROYAL [1 portion] it
Filei de thon léEé rement |:|=:m':, servl avec sance du chel $3ﬂ 20

180 - SAUMON ROYAL [1 portion]
Filet de saumon légérement pané, servi avec sauce du chet

179 - VOLCAN |4 mex/pes]

Mela nge de fruits de me r.tubi]ﬂ.n.nmtli.suhcrsr,n chaloie .-u-iE nons frit,rucchini te mpura

$17%

178 - KOBE ROLL [6 mex/pes] 347 ¥

Galetve de riz, boeuld la clironnelle, pomme verte, tomate, goberge, Mocons
d'arachides, laitue, carotie, mangue, servi avec sauce au basilic

177 - KAISEN |6 mcx/pcs] $17 ¥

Saumon, crevelle (empurs, svocat, goberge, mayvonnalse éplcée




HOSOMAKT

146 - AVOCAT AUNOUVEAU STYLE :?'35”
Awvocat, fromage Philadelphila, tomate
145 - AVOCAT & MAYONNAISE JAPONAISE (#3557

Avocat & mayonnaise japonaise

144 - KAPPA 7 4 557  137-HAMACHI #1582
Concombre E Thon i queue jaune et échalove
143 - OSHINKO 714 $5™  136- UNAKYU 87
Radis japonais mariné g Anguille grillée, concambre, avocal el sauce
142 - TAMAGO $57°  135- SAUMON GRILLE 77
Omelerte japonaise Saumon grillé, concombre, échalote, sauce terivaki
141 - KANIKAMA 459 134- EXOTICA $87°
Guhgrue Intéerieur : saumon l:-|'|-i|:r'r extérieur s sanmon Fumé
140 - SAKE #1%7%  133-EBITEMPURA $8%
Saumon et échalote " Crevelle lempira - 5
139 - INARTI MAKI $57° 132 - MANGO MAKI #3578
Tofu sucré L angue
138 - TEKKA (438
Thon et echalote
109 - ZENBU [6 mex/pcs) $93"
Saumon, goberge, omelette, concombre, avocal, massago
@l sauce douce, Bervl avec spuce ¢ (LRl
108 - L'(EIL DE DRAGON [6 mcx/pes] $14%°
Saumon,calamar sucreechalotetoblko servi avec sauce éplode
107 - VEGE TEMPURA [5 mex/pes] 48
Eul:i:l_."l.ini: patale suerée, echalote, caroiie et sauce Lerivaki
106 - VEGE KAMIKAZE [5 mex/pcs] $8%
Avocat, tofu sucré, concombre, pite de tempura, sauce épicée
105 - VEGE SUSHI PIZZA [6 mex/pes] $17%
Totusucré, avocat, concombre, oshinko, tomate, échalote et sauce douce
104 - VEGE GEISHA [6 mcx/pes] $10%
Galeite de riz, prsm e, avoecil, tofu sucre, concombre et sauce douce avec sauce citronnes
103 - VEGE VOLCAN [6 mex/pes) %16 "0
Rondelles de succhini Mrit garn ies rl':u.p-erscx., avocatl, concombre, tolo sucré, Mocons
d'arachldes er sauce
102 - VEGE BONSAI [5 mex/pes] $9 %8
Paivran, aubergine, zucchini marinés grillés, avocat, concombre
el sauce basilic
101 - VEGE TROPICAL [6 mex/pes) $11 %
Fewille de SAYil, mangue, avocal, lraise, patate sucres, enoki et
servl avec sauce du chef
100 - VEGE NUAGE [6 mex/pes] 314

Feuille de concombre, avocat, concombre, tolu suereé, sauce cilronndea

NOTES
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