MENU DE
OCTOBRE
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VERSION VEGETARIENNE OU
SANS FRUITS DE MER/POISSON

DISPONIBLE SUR DEMANDE AU
MOMENT DE LA
PRISE DE RESERVATION

SVP MENTIONNEZ
ALLERGIES/INTOLERANCES
AU MOMENT DE RESERVER

998 / PERSONNE AVANT
TAXES& SERVICE
ALCOOL NON-INCLUS
ACCORD VIN DISPONIBLE

1314 AV MAGUIRE
581-748-8150

o3 la

AGUACHILE TATEMADO
BOEUF @
N2

TOSTADAS

SOPE DE MAITS

POIREAVX
POMME DE TERRE
“ SALSA MACHA

PATE FRATCHE FARCIE
RICOTTA DE BUFFLONE
PIMENT MORITHA
COUVRGES D'ELISABETH
SAVGE

LAPIN DE LA FERME LA PAYSANNERIE RE
MOLE NEGRO
MATSUTAKE

RAISINS DE TABLE DU QUEBEC
XERES
NOIX DE GRENOBLE
COMTE
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