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CAFEES FLAMBES
DESSERTS COFFEES
CAFE ESPAGNOL SPANISH COFFEE 12
Brandy, Tia Maria et créme fouettée / Brandy, Tia Maria and whipped cream
CAFE BRESILIEN BRASILIAN COFFEE 14

Brandy, Tia Maria, Grand Marnier et creme fouettée
Brandy, Tia Maria, Grand Marnier and whipped cream

CAFE SORTILEGE SORTILEGE COFFEE 1
Sortilége, encore Sortilége et créme fouettée / Sortilege, more Sortilege and whipped cream
CAFE D’AMOUR LOVE COFFEE 14
Brandy, Tia Maria, Sambuca et créme fouettée /Brandy, Tia Maria, Sambuca and whipped cream
CAFE GALLIANO GALLIANO COFFEE 1
Galliano, encore du Galliano et créme fouettée / Galliano, more Galliano and whipped cream
CAFE IRLANDAIS IRISH COFFEE 14

Whisky irlandais, Irish Mist et créme fouettée / Irish Whisky, Irish Mist and whipped cream

. 1
CAFE KALHUA KALHUA COFFEE
Kahlua, encore du Kahlua et créme fouettée / Kahlua, more Kahlua and whipped cream

. 1
CAFE BAILEYS BAILEYS COFFEE
Baileys, encore du Baileys et créme fouettée / Baileys, more Baileys and whipped cream "

CAFE “SAN ANTONIO” “SAN ANTONIO” COFFEE

Brandy, Tia Maria, Amatetto et créme fouettée / Brandy, Tia Maria, Amaretto and whipped cream

COGNACS
11/40z 20z
COGNAC SIGNATURE 10 17
BRANDY D’EAUBONNE VSOP 9 15
COGNAC COURVOISIER VSOP 15 22
COGNAC REMY MARTIN VSOP 15 22
MONNET XO FLAMBOYANT 30 50
COGNAC GAUTIER VS 15 22
BELLE DE BRILLET 10 17
SHOOTERS
SHOTS
HOT SHOT 7 BLACK RUSSIAN 7
KAMIKAZE 7 FIRE BALL 7
SOUR PUSS 7 STINGNER 7
BLOW JOB 7 BELLE DE BRILET 8
DIGESTIFS
11/40z 20z
AMARETTO 8§ 14
CHERRY RIVER CAFE 8§ 14
GRAND MARNIER 11 18
TIA MARIA 8 14
BAILEYS 8§ 14
KAHLUA 8 14
SORTILEGE 8 14
CALVADOS 10 17
PORTO TAYLOR FLADGATE 10 ans / years 13
PORTO TAYLOR FLADGATE 20 ans / years 18
WHISKYS & SCOTCHS
11/402 2oz 11/40z 2oz
CHIVAS REGAL 10 17 ABERLOUR 12 ans / years 12 19

GRANT’S 10 17 GLENFIDDICH 14 21
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NOS SAVOUREUX

DESSERTS

OUR DELICIOUS DESSERTS

SO
SOUFFLE AU CHOCOLAT

Un giteau léger qui fond dans la bouche. Fait d’oeufs battus et 2 la
base de chocolat doux-amer. Une seule bouchée vous fera sourire.
CHOCOLAT SOUFFLE

A light and airy melt-in-your-mouth bake care. Made with egg yolks and beaten
egg white with a bitter sweet chocolate base. With one taste, this graceful
delight with induce mouths into solf smiles.

MOUSSE AU CHOCOLAT
CHOCOLATE MOUSSE

GATEAU VEDETTE
FEATURED CAKE

CREME BRULEE STYLE MAISON
Caramélisée a point avec de la cassonnade.

HOME STYLE CREME BRULEE

A mix cream base, caramelized with brown sugar.

GATEAU AU FROMAGE

Un gateau au fromage léger et crémeux.
Servi avec fraise ou chocolat.
CHEESECAKE

A light, satiny plain cheesecake.

Served with strawbertie or chocolate.

TARTE AU SUCRE STYLE MAISON

Un classique San Antonio en toute honnéteté, il sagit de la meilleure tarte
au sucre en ville ! Accompagnée d’une boule de créme glacée a la vanille.
HOME STYLE SUGAR PIE

A San Antonio classic. Honestly, in our opinion, the best in town !
Accompanied with a scoop of vanilla ice cream.

CREME CARAMEL STYLE MAISON
Une base de crémes savoureuses mélangées,

cuite a la perfection, baignant dans une sauce au caramel.
HOME STYLE CREME CARAMEL

A mixed cream base perfectly cooked
drowned in a caramel sauce.

EXTRAS
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BOULE DE CREME GLACEE SCOOP OF ICE CREAM

COULIS DE FRAISE OU CHOCOLAT OU CARAMEL
STRAWBERRY, CHOCOLATE, OR CARAMEL SAUCE

CAFES

.

COFFEES
ESPRESSO 4 CAPPUCCINO

ESPRESSO DOUBLE 5 CAFE AU LAIT CAFFE LATTE

DEMANDEZ A VOTRE SERVEUR LE DESSERT DU JOUR
ASK YOUR SERVER FOR THE CHEF’S DESSERT OF THE DAY
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