Soirée BBO du 10 juillet

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Panzerotti farcie a la ricotta, sauce tomate, salami, basilic
Tostada au poulet avec mayonnaise épicée, chipotlé et herbes
Galette de riz servie avec saumon, sauce soya, avocat
Palourdes et courgettes frites - laniéres de palourdes fraiches du Maine frites avec courgettes, citron

Salade de tomate et melon avec burrata

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Saumon avec béarnaise a l'estragon 855
Supréme de poulet avec vinaigrette vietnamienne aux oignons verts 755
Cotelette d'agneau avec marinade souvlaki, citron origan et huile d'olive 90%
Cotelette de veau avec vinaigrette d'oignons br(lés 1105

Entrecéte de boeuf, sel & poivre 1105

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /
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