
 

 

 

 

 

 

 

 

Huitres  

Huitres c hebooktook (NB),  

Vinaigre de piment , lime  

3/ch  

 

 

Soupe du jour  

5 

 

 

Bol  de riz  

R iz à sush i ass aiso nné  

6 

 

Calmars frits  

Ma rina ra  

14 

 

Focaccia au levain  

Grillée au B inchotan  

6 

 

 

Salade de concombres  

Émulsion  au soya, sésame, coriandre, huile épicée  

12 

 

 

Kinoko No Mori  

Bol de c hampignons sauvages , servi avec œuf 

parfait , pickled enoki s  et miso  

19 

 

 

Tokyo à Kyoto  

Crevettes deux façons  : croquette panko  

et crevettes papillon tempura  

18 

 

Ceviche  

Leche de tigre et wontons frits  

25  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gyoza Bincho  

Dumpling de porc cuit pendant 48h sous vide et 

crevettes, servi avec mayo sésame  

16 

 

Tataki de thon  

Rémoulade de carottes et gingembre  

19 

 

Karaage  

Poulet mariné 24h à la sauce soya, servi avec sauce 

kewpie et citron  

21 

 

Canard Laqué  

Topinambour braisé, prunes caramélisées et 

gastrique aux prunes shoju  

36  

 

 

Gravlax du moment  

25  

 

La prise  du jour  

37  

 

 

P oi ss on à pa rta ger  

P/M  

 

P la teau  de viande s  

P/M  

 

 

Dessert  

 
Dessert du jour  

12 

 

Pannacotta  

Matcha caramel miso  

14 

 


