Laissez-vous guider par notre chef

pour vivre le meilleur de I’expérience

1663

Menu Découverte en 7 services 105 S
Ajoutez un service de foie gras + 17 S

Accord de vin 75 $
Demi-Accord 55 S

La Table Ephémere 250 $
“et ses accompagnements de
saison”

(Pour 4 personnes)

(Doit étre commandé 24 heures a I'avance lors de la
réservation)

*Le Menu Découverte et La Table Ephémere sont servis seulement pour
I'entieretée de la table



Cocktails

Alcoolisé

RHUBARBE CLAIRE 15
Tequila Comont « Jus de rhubarbe ¢ Sirop de melilot « Verjus < “Milk Wash”au
Yogourt

HONEY BOURBON 14

Bourbon 3 Grains St-Laurent < Sirop de miel et Gingembre < Jus d’Argouses
Vert - Biere de gingembre

NOIR ROSE 15

Vodka Menaud - Cordial de framboise et miire - Vermouth rouge gorge -
Bitter Aromatique « Solution Saline « Mousse de Sapin

SPICY BIRD

Rhum Epicé Rosemont « Aperitif Menaud - Jus de fraise Grillée « Verjus *

Miel Epicé “Hotey” - Solution Saline

BLEU ET VIOLET 14
Gin Trait-Carré « Liqueur de Gamerise Menaud « Sirop de camerise et lavande

Jus d’Argouses Vert « Bitter au Fleur « Foamer Vegan
ELTITO

Whisky Cirka no3 « Acérum Témiscouata « Aléa Liqueur D’espresso * Liqueur 16
d’Erable, Seigle et café Cirka « Sirop de Mélilot + Bitter 3 'Erable

QUEEN BEE (COCKTAIL DESSERT) 14
Hydromel fumé - Liqueur d’espresso Aléa « Sirop de miel « Espresso

KIR DU MOMENT .

Demandez a votre serveur (se)

Au 1668 nous vous proposons une expérience
gastronomique unique composé avec les meilleurs produits
québécois a notre disposition. C’est pour nous un vrai
plaisir d’encourager les producteurs de la région et de
faire varier nos menus au gré des saisons et des arrivages.
Laissez-vous séduire par la complexité et les parfums des
ingrédients de notre terroir.
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Plats

RATATOUILLE 24
Déconstruite « Stracciatella < Basilic
SEBASTE 34
Au Charbon - Chintextle < Mais < Mole Noir
FOIE GRAS 36
Mi-Cuit « Courgettes
PETONCLE 44
Crudo « Fraise * Sapin ——
LAPIN 40
Farci « Tofu < Haricots « Chili Crisp
CANARD 45
Roti - Petits Pois - Liveche « Framboise

Desserts
FRAMBOISE 15
Revello « Siphon Chévre
FRAISE
En textures < Miel - Caméline 16
FROMAGES DU QUEBEC 20
EXTRA PAIN MAISON & BEURRE 350

Par Personne + Le premier pain vous sera servit gratuitement sur commande
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