Yoo famenses planches

LA CHARCUTIERE - 39

Charcuteries maison, téte fromagée,
paté de foie, confit d’oignon, olives et cornichons

LA POISSONNIERE - 59

Tartare de crevettes nordiques, accras de morue,
terrine de merlu, tartine de sebaste et oignons confits
et calmars confits au citron

LA MEDITERRANEENNE - 40

Houmous petits pois, caviar d’aubergine, légumes marinés,
tapenade d’olives noires, tartare de betteraves,
et chausson aux herbes corses

FOCACCIA MAISON -5
Huile d’olive et balsamique

*Les items des planches sont sujet a changement selon U'arrivage du moment

DESSERTS

LETRIO - 20
Moelleux a la chataigne, fiadone de ricotta au citron,
nougat glacé aux framboises

LE DESSERT DU MOMENT -10
Creme bralée a 'orange et a la nepita

Table d thote 59%

ENTREES

Cromesquis charcutier, sauce tomate et parmesan

Tartare de boeuf, mesclun et cro(tons

Ceviche de crevettes, vinaigrette au citron
pickle de fenouil, Yaourt grec au pastis

Burrata, poireaux grillés, vinaigrette
balsamique et miel, amandes torréfiées

PLATS

Mafalde, sauce épinards, chévre, estragon
pleurotte en persillade

Merlu, aubergine confite, bouillon de tomates
et rouille Corse

Poélée de fruits de mer, purée de pois verts et
rapini a Uhuile d’olive, bouillon mariniere

Onglet de boeuf grillé mariné vin rouge,
sauce au poivre et pommes de terre rbties

DESSERTS

Moelleux a la chataigne
Fiadone de ricotta au citron

+5

+10

+10

+15



Bou appititn a voi !

MENU DU SOIR

Rien n'edt invente, pance gue la nature
a déjd. teut éenct. L oniginalité consiote
loujourd & nevencr aux origined.

Antoni Gaudé



