Yoo famenses planches

LA CHARCUTIERE - 39

Charcuteries maison, téte fromagée,
paté de foie, confit d’oignon, olives et cornichons

LA POISSONNIERE - 59

Tartare de crevettes nordiques, accras de morue,
terrine de merlu, tartine de sébaste et oignons confits
et calmars confits au citron

LA MEDITERRANEENNE - 40

Houmous petits pois, caviar d’aubergine, légumes marinés,
tapenade d’olives noires, tartare de betteraves,
et chausson aux herbes corses

FOCACCIA MAISON -5
Huile d’olive et balsamique

*Les items des planches sont sujet a changement selon U'arrivage du moment

DESSERTS

LETRIO - 20
Moelleux a la chataigne, fiadone de ricotta au citron,
nougat glacé aux framboises

LE DESSERT DU MOMENT -10
Creme bralée a 'orange et a la nepita

Table d thote 59%

ENTREES

Arancini au poulet, feta, petits pois et
sauce tomate

Tartare de boesuf, mesclun et cro(tons

Ceviche de crevettes, sauce vierge,
crodtons frits et mayonnaise a la crevette

Burrata, caponata de légumes méditerranéens

PLATS

Radiatori au pesto de roquette, légumes
grillés, coeur d’artichauts marinés, parmesan

Merlu, aubergine confite, bouillon de tomates
et rouille Corse

Risotto a ’encre de seiche, crevettes,
moules et pétoncles

Onglet de boeuf grillé mariné vin rouge,
sauce au poivre et pommes de terre réties

DESSERTS

Moelleux a la chataigne
Fiadone de ricotta au citron

+5

+10

+10

+15



Bou appititn a voi !

MENU DU SOIR

Zien n'edt cnventé !, pance que la nature
a déja. teut éenit. L oniginalité consiste
Toajourd & rnevencr aux origined.

Autoni Gaudé



