MAUDE

EPICERIE - LABORATOIRE CULINAIRE

ENTREE
Créme de carottes

TARTELETTE AUX TOPINAMBOURS

Pate sablée, topinambours et fromage fermier,
airelles, fruits aromatisés au vermouth et
noisettes

CAVATELLIS
Cavatellis, nage de carottes, bacon d'esturgeon,
chimichurri tournesol.

CASSOULET

Mijoté de haricots, canard et flanc de porc,
pomme de terre fagon “Hasselback”, créme fraiche,
chimichurri et chapelure.

DESSERT
Mousse au chocolat, gorria et airelles



