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GAUFRE GRILLED CHEESE

Cendré des Grands-Jardins, pommes, oignons confits,

sirop d’érable, noix caramélisées.

* Extra bacon a 1’'érable ou jambon

CREPES FINES

Crépes fines aux pommes, beurre de pommes, crumble aux noisettes, fromage Alfred,

jambonneau et créme glacée maison.

PASTABRUNCH

Cavatellis, nage de carottes, bacon d’'esturgeon, jaune d’'oeuf pasteurisé, chimichurri

citrouille.

CREPES SALEES

Crépes sarrasin, courges et ricotta, courges roties, pistou de citrouilles et

hollandaise.

TARTELETTE AUX TOPINAMBOURS

Pate sablée, topinambours et fromage fermier, airelles, fruits aromatisés au vermouth

et noisettes.

CASSOULET

Mijoté de haricots, canard et flanc de porc, pomme de terre fagon “Hasselback”, créme

fraiche, chimichurri et chapelure.

LES P'TITS SUCRES

Pancakes bleuets,
chantilly au sirop de bouleau
crumble au chocolat.

Pain perdu et créme glacée,
maison, biscuit gingembre.

Pain doré,

Brioche maison, caramel a la
courge, pralin citrouille torréfié
vermouth et miel

12

12

12

LES P'TIT SALES
Croquettes de pomme de
terre, sauce mayo et creme

fraiche.

Jamais trop de cochon, jambon

braisé, cretons maison, bacon.

Guedille et truite.

Récolte du moment
Prix du marché.
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