
12

5

R E M P L A C E R  L E S  F R I T E S

Risotto
MacaroniCésar
Légumes au beurre +pdtPoutine au poivre vert

Arancini Tacos de tartare
de saumon

Tartare de boeuf 

14

10

10

 Pour 4 / 20$ p.p   
 Pour 2-3 / 22$ p.p

+ Surprise des cuisiniers

15

18

21

25

10

21/36

21/36

M O C K T A I L E N T R É E S

P L A T E A U  D U  G R I Z Z L Y

César

Arancini  smoked-meat

Escargots en cassolette

Pieuvre grillée

Potage
Bacon, panko et parmesan ++

Fromage en grains, mayo pesto 

Pancetta, poireaux et fromage à raclette

Boulgour, concombres, olives, tomates,
poivrons. Tzatziki

Garniture appropriée

Tartare de boeuf
Tomates confites, parmesans et pacanes

Tartare de saumon
Façon Tacos, ananas, avocat, oignons
marinés

Sangria fraises/menthe

Sangria Poire-Yuzu

Bière Passion-lime

Bière Michelada

PampleSpritz

Avec votre vin 

Avec votre vin 

Bière 0%

Bière 0%

Gingembre, genièvre et agrumes

5

5

9

9

7

12

12

V Pichet

Mesclun 7

(Entrée à partager)

12Mesclun
Betterave, chèvre, miel-balsamique

Comme un mescalita
Agrumes fumées, tajine, thé vert

8



G R I L L P Â T E S

Macaroni au fromage

Tagliatelle Carbonara

Risotto  au canard

Viande fumée, Nachos, jalapenos 

Pancetta, jaune d’œuf et
parmesan

Canard confit, courge butternut,
Shiitake, poireaux, graines de
citrouille et canneberges au porto

31

26

Côtes levées

Bavette boucannée

Saumon au fumoir

Saucisses maison 

Sauce BBQ lime et chipotle

Oka, sauce au poivre vert et
Whisky

Crème sure aux olives et salsa
d’artichaut

Sauce appropriée

39

47

41

36
42

Frites, et salade de chou

L’Avocat
Bœuf, avocat frit, cheddar fumé,
bacon, mayo épicée 

27

L’Ours 
Bœuf. Brie, prosciutto, oignons confits,,
champignons et mayo BBQ                                

30

B U R G E R

Frites et salade de chou

Boudin maison
Oignons caramélisés, poires au
Brandy, sauce au cidre 

39

Classique Wagyu
Bœuf Wagyu. tomates, cornichons,
cheddar fumé et sauce style Ranch

Remplace boulette par Wagyu
+12$

35

P I Z Z A

Museau

Monsieur Séguin

Matante Margaret

Prosciutto, huile de truffe et
champignons

Légumes, olives, chèvre,
huile de sésame et pignons

Tomates confites, basilic frais 
+ Burrata italienne

28

26

36

Smoked meat, cornichons
et 3 moutardes

28
La Montréalaise

Burrata italienne +14$

Lasagne
Sauce carnivore tomatée (porc
et agneau braisé) et sauce
béchamel pesto et ail confit

33
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