SOUPE WONTON
Wonton au poulet frit - légumes
Fried Chicken Wonton - Vegetables

Ajoutez un Cha gio, 3 Gyozas ou une
Salade Sunrise pour 4%

Add a Chd gio, 3 Gyozas ou a Sunrise
Salad for 4%

POULET DU GENERAL TAO / 21

Poulet - Iégumes - sauce aigre-douce - riz
Chicken - Vegetables - Sweet & Sour Sauce - Rice

DUO GRILLADES / 23
Beoeuf - poulet - marinade citronnelle - salade - riz
Beef - Chicken - Lemongrass Marinade - Salad - Rice

NID D’AMOUR / 22

Poulet - Crevettes - Iégumes - sauce aux huitres
nouilles croustillantes

Chicken -Shrimps - Vegetables - Oyster Sauce - Crispy
Noodles

SAUMON LAQUE AU MISO/ 24
Saumon - miso - légumes - riz
Salmon - Miso - Vegetables - Rice

POULET AUX ARACHIDES / 21

Poulet - champignons - beurre d'arachides - lait
de coco - lait - épinards frits - riz

Chicken - Mushrooms - Peanut Butter - Coconut Milk -
Milk - Fried Spinach - Rice

Café ou thé jasmin inclus
Coffee or Jasmine tea included

. Veuillez nous aviser de vos allergies /
Please advise us of your allergies

———s
Au Kyomi, chaque plat est une expression
sincére de la passion du Chef Chinh pour la
cuisine fusion vietnamienne-japonaise.

En mariant la précision délicate de I'art
culinaire japonais aux saveurs audacieuses et
réconfortantes du Vietnam, Chef Chinh vous
invite a un voyage gastronomique a la fois
empreint de nostalgie et résolument original.

Laissez-vous guider par son histoire, son
savoir-faire et les saveurs qui lui tiennent le
plus a coeur.

POKE DE SAUMON / 22

Saumon épicé - caviar - avocat - wakame -
edamame - mangue - riz

Spicy Salmon - Caviar - Avocado - Wakame - Edamame -
Mango - Rice

PAD THAI CREVETTES / 23

Nouilles de riz - crevettes - Iégumes -
ceuf - arachides - sauce tamarin

Rice Noodles - Shrimps - Vegetables - Egg -
Peanut - Tamarind Sauce

NOTRE SOUPE REPAS /20

Notre soupe au poulet servi comme repas - un
gage de réconfort.
Our chicken soup served as a meal - a mark of comfort.

Remplacez votre protéine végétarienne
Replace your vegetarian protein
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