
 

 

Entrées 
Carpaccio de courgettes, feta, menthe, amande, coulis de pêche au gingembre, 

citron vert et basilic ............................................................................................. 20 $

Beignet de maïs au cheddar vieilli frit, relish d’ananas, mangue et coriandre, 
mayo à la betterave ............................................................................................. 21 $

Tataki de bœuf, café et cassonade, tahini, pickle de rhubarbe, asperge  
et pacane ............................................................................................................. 22 $

Crevettes d’Argentine pochées au beurre, huile de crevettes, salade de fenouil, 
pomme et citron confit, aneth frit ....................................................................... 23 $

Tartares 
Saumon, furikake de dulse, prune au mirin, oignon vert, huile de sésame, 

mayo miso et yuzu, crumble d’arachides japonaises et pistaches ............. 18 $ / 36 $

Filet mignon de bœuf Angus Prime, cornichon, oignon blanc, vieux 
cheddar, iceberg, sésame grillé, mayo Big Mac maison, allumettes de 
pommes de terre frites ............................................................................... 19 $ / 38 $

Thon, guacamole, poire asiatique, wonton frit, lime, mayo au wasabi, 
gingembre et soya, ciboulette .................................................................... 20 $ / 40 $

Râble de lapin fumé au romarin, huile de noisette grillée, grué de cacao, 
bleuets séchés, poudre de cèpes, chiffonnade de sauge ........................... 22 $ / 44 $



 

 

Mets principaux 
Fazzoletti farci de flanc de porc et ricotta, béchamel au poivre, chips de guanciale, 

pecorino, jaune d’œuf confit ................................................................................. 34 $

Farfalle, crème de carotte à l’érable, pétoncles, bacon, pois verts, panko au 
beurre noisette ...................................................................................................... 36 $

Risotto, speck, crème sûre à l’ail confit, menthe et persil, navet mariné, chou 
nappa, pepperoncini ............................................................................................. 40 $

Steak de thon, salade de wakamé, concombre et shiso, condiment de ponzu, riz 
soufflé .................................................................................................................... 45 $

Onglet de bœuf Black Angus grillé, gastrique à la pomme, aligot de kabocha au 
gorgonzola, poireau fondant ................................................................................. 52 $

Pomme de ris de veau, sauce moutarde à l’estragon, Bruxelles et pancetta rôtis, 
chips de topinambour, gel de framboises ............................................................. 55 $

*** Demandez notre menu caché… disponible en quantité limitée *** 
***Pour 7 $ de plus, ajoutez une salade du chef ou soupe du jour + Café ou thé*** 

Desserts 
Gâteau au chocolat, pomme caramélisée, meringue à l’érable ................................ 12 $

Mille-feuille à la poire, crème diplomate à la vanille, caramel de beurre salé .......... 12 $

Menu Enfant 
Pâtes Alfredo, sauce rosée ou sauce tomate / Tendres de poulet (4) et frites ......... 15 $

 


