ELIXIR
SALON A COCKTAILS

—O MENU Cvy——

LE FROID

Oeufs Mimosa

Ocuf de poule - Mayonnaise - Piment

4%
Chips
Saveurs assorties : Nature -+ All-dressed - Ketchup - Sel & Vinaigre
5%

Gravlax de Truite

Truite du Québec * Huile d’aneth - Créme fraiche au sumac
9%

Foie Gras au Torchon

Foie gras Canard Goulu - Confit d'oignons maison - Crottons
20$

Mini Lobster Roll
Homard du Québec - Mayo aux herbes - Tagetes - Pain brioché

20%

Assiette de Charcuteries

Charcuteries - + Croutons * Garniture du moment
21$

Assiette de Fromages du Québec

Sélection de fromages du Québec - Miel cru - Garniture du moment - Crottons

18%




LE CHAUD

Pain & Beurre Composé

Pain du moment - Beurre

5%

Petit Burger de Boeuf Orchidée
Boeuf Orchidée - Fromage Raclette Rang 9 - Relish rouge - Pain brioché

10$

Frites & Mayo
Mayo a I’huile de truffe - Créme de Louis d'Or

6$

Flanc de Porc Fumé
Porc fumé des Viandes d’Autrefois - Sauce BBQ - Oignons frits

9%

Légume du Moment & Straciatella

Légume du marché - Straciatella de bufflonne - Mélasse de pommes - Huile de piment

9%

DESSERT

Cake de Mais

Compote de camerise - Creme chantilly - Mélilot

10$

Créme Brilée
Erable

8%

Produits du Québec - Créations Maison - Expérience I lixir




