
 

 

 

 

Menu du midi 
 

ENTRÉES 

Potage du moment - 10 $ 
Selon l’inspiration du chef 

 

Salade de roquette - 12 $ 
Vinaigrette de poireaux, parmesan affiné, pacanes 

grillées et tomates cerises 

 

Fleurs de zucchini frites - 25 $ 
Farcies au ricotta, citron et vinaigrette à l’estragon 

 

Crevettes tempura - 21 $ 
Chimichurri et citron 

 

Ris de veau poêlé - 28$ 
Feuilleté, sauce au parmesan, pois verts, noisettes grillées, 

huile à la truffe d’été  

 

Escargots de Bourgogne - 26 $ 
Beurre aux fines herbes, chanterelle, émulsion d’ail confit 

et chips juliennes de pommes de terre 

 

Foie gras poêlé - 25 $ 
Pain perdu, sauce aux bleuets sauvages du Québec, 

poivre long et réduction de vinaigre de Xérès 

 

Tartare de saumon - 18 $ / 32 $ 
Labneh, lime, aneth, tabasco, oignons verts, câpres et 

chip de taro 

 

Tartare de bœuf - 18 $ / 32$ 
Pesto de tomates séchées, baba ganoush, sriracha, 

oignons verts et câpres 

 

Tartare de thon torché - 18 $ / 32$ 
Gelée de yuzu, shiso, melon d’eau, wasabi, oignons verts, 

câpres et sésames noirs grillés 
 

Sashimi - 26 $ 
Thon, saumon, pétoncles et sauce érable-soja 
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PLATS PRINCIPAUX MIDI 

Boudin noir poêlé - 32 $ 

Relish de maïs du Québec, frites maison et légumes de 

saison 
 

Prise du moment – P.M. 

Chou de Savoie braisé, sauce au miso, riz basmati, daïkon 

et cajous grillées 
 

Fish & Chips - 31 $ 

Filet de morue bleu, pâte tempura, sauce tartare, salade 

de chou rouge et frites 
 

Bavette de bœuf - 36 $ 
Échalotes confites, sauce Bordelaise, frites maison et 

légumes de saison 
 

Cuisse de canard confite - 32 $ 
Purée de céleri rave, courge mosquée grillée, sauce 

corsée aux framboises et poivre long   

 

Foie de veau poêlé - 32 $ 
Sauce à l’ancienne, frites et légumes 
 

Wellington de betteraves - 26 $ 
Épinard, duxelles, carottes, faux-mage et taboulé de pois 

chiches 

 

Burger / 22 $ 
Bœuf haché maison, cuit sous-vide, bacon, fromage 

cheddar, mayonnaise, salade, tomates et frites 
 

EXTRAS 
Foie gras poêlé- 12 $ 

Frites maison et mayonnaise - 5 $ 

Frites à la truffe et parmesan - 14 $ 

Crevette ou pétoncle - 5 $             

Queue de homard - 22 $ 

Légumes - 5 $ 

 

Note : 

Informez-vous auprès de votre serveur(euse) de notre 

menu hors-carte. 

 

Le pain est servi sur demande afin de limiter le gaspillage 

alimentaire 



 

 


