POTAGE DU MOMENT

ENTREE ]518_MOMENT
PM-
HUITRE -3 $ UNITE
PAIN FOCCACIA -
SUSHI BALL 15

Graylax de saumon, creme philly,
riz a sushi, sauce Wafu

CESAR DE BRUXELLES -16
Choux de Bruxelles frits, sauce

césar a l'ail confit, bacon,

parmesan

CARPACCIO DE BOEUF ~ -24

Parmesan, mayonnaise a
la truffe, roquette

BOUDIN NOIR & 19
PETONCLES

Pétoncles frits, compote de pommes,
oignons perlés, micro-pousses,
balsamique

CALMARS FRITS -19

Sauce chili, fromage de chevre

GRAVLAX DE SAUMON -19
Saumon confit au gin, creme

fraiche au citron, suprémes
d’agrumes, aneth, betteraves

BURRATA -26

Pesto, tomates, foccacia

TARTARE DE SAUMON  -17/32

Pesto de coriandre, tobiko,
croutons, frites et/ou salade

TARTARE DE BOEUF -17/32
Mayonnaise maison, moutarde de
Dijon, Worcestershire, tabasco,
cornichons, zestes de citron,

croutons, frites et/ou salade

TARTARE DE THON -18/34
Melon d’eau, guacamole épicée
alalime, chips de crevettes,

frites et/ou salade

PLAT DU MOMENT
_PM_

SALADE HALLOUMI =27
Hummus, romaine, radis,
menthe, tomates cerises,

pomme grenade, pita, vinaigrette fatoush

BOL VEGAN -7
Choux-fleur general Tao,

galette de riz Irit, guacamole,
concombres, edamame

BURGER ANGUS -26
Mayo Bidon, cheddar,

salade de chou, oignon frit,
marmelade de bacon, _
cornichons bread & butter, frites

SPAGHETTI CARBONARA -26
Oeuf, parmesan, guanciale fumé

POULET FRIT -28
Haut de cuisse frit, salade
de chou rouge, mayonnaise

épicée
MOULES DU MOMENT -PM
BAR RAYE a6

Orzo, tomates confites,
oignons verts, ananas,
sauce au beurre blanc

OUE DE BOEUF BRAISEE -39
urc¢e de pommes de terre alail,
champignons, sauce au vin rouge
& épices douces

ONGLET DE BOEUF 42

GRILLE

Marinade au miso & miel,
sauce chimichurri, legumes grillés
de saison, frites

TAGLIATELLE AUX =39
FRUITS DE MER

Crevettes, calmars, pétoncles,
creme fraiche, ail, parmesan,
ciboulette

RISOTTO DE PETONCLES 42
Champignons, pate ala truffe,
bouillon de homard, mascarpone



