
 

M E N U  B R U N C H
 

 
CALMARS FRITS………….…………….……..................22$
 Style asiatique, sauce wafu au gingembre, sésames

 
 

 

SALÉS
  

 

 
 

BÉNÉDICTINES................................................................18$  HUEVOS RANCHEROS….….……………...............…..18$ 

OMELETTE EN CASSOLETTE…………..........16$
Saveur du jour, garniture, tranche de pain Jack

Oeufs pochés dans une sauce tomates et poivrons,
salsa, crème sure, fromage et tranche de pain Jack

Accompagnés de pommes de terre de� jeuner
Saumon fumé  maison, capres frit, huile aux herbes
Jambon fumé  maison
Champignons épinardsTARTIFLETTE….….……………...............…...........10$ - 16$ 

Gratin de pommes de terre, crème, bacon, oignons
et fromage

ASSIETTE DE SAUMON..….…………................…24$ 
Saumon fumé  maison, oeuf poché , légumes
marinés, ricotta, verdurette, pain aux fruits et
aux noix

 

SUCRÉS
GAUFRES BELGE À L’ÉRABLE…..........…....….16$

 

YOGOURT ET GRANOLA...............….….............17$ 

 
Au choix du chef!

Beurre d’é rable, fruits du moment Fruits du moment, granola et sirop d’é rable

GAUFRE DU JOUR.........................................…....….….22$

 

 

 

 

 

 

EXTRAS

 

FÈVES AU LARD MAISON……....5$ - 9$

SAUCISSE DÉJEUNER (2)...........................8$
Saucisse de porc et boeuf à  l’e� rable

PATATES DÉJEUNER.....................................6$

GROS BACON.........................................................8$
Bacon naturel, fumé  maison

JAMBON FUMÉ MAISON........................8$

É pices maisons    Extra toutes garnies +4$

Jambon naturel braisé , fume�  maison 

BOL DE FRUITS FRAIS.................................8$

ORDRE DE TOAST…………………………..……....3$

CRETON ET TOASTS....................................5$
Moutarde à  l’ancienne 

DEMI BAGEL SAUMON.......…………..................…18$ 
Bagel au sésame, émulsion au raifort, saumon
gravlax, sirop d’é rable e�pice� , ca�pres frits

PAIN BAO AU PORC (2)………………………………18$
Flanc de porc frit, mayo épice� , salade de chou

 

FESTIN BRUNCH

 

 

 

 

MIMOSA À  L’ORANGE
OMELETTE SOUFLÉ E

TARTIFLETTE
JAMBON ET BACON MAISON

FÈ VES AU LARD
GAUFRES À  L’É RABLE 

FRUITS FRAIS
PAIN JACK

35$ / pers
*MINIMUM 2 PERSONNES*

MIMOSA………………................................................10$

BOUTEILLE DE BULLES.…………...........45$
 

Orange, pamplemousse, canneberge ou ananas

Plateau déjeuner	à	partager

SALADE D’AUTOMNE..........…….…..…........16$
Kale, épinards, courges grillé s, graines de
citrouille, fromage ricotta, vinaigrette à  l’e� rable

FONDUE AU FROMAGE………………………..………..48$
Croutons de pain, 3 charcuteries maisons, légumes marine�s
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